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CÔTES DE BOURG
VIN DE RÉCOLTANT I GROWER WINE

La propriété du Château Coubet se transmet de génération en 
génération. Elle a été achetée par le patriarche, René Migné, 
en 1937. Son fils Jean lui succède et agrandit cette dernière 
de 7 à 14 hectares. C’est la 3ème génération, représentée par 
Michel, le petit-fils, qui la gère depuis 1996.
Ce domaine historique appartenait au XVIIème siècle à un 
conseiller du Roy, Chapelain de sa majesté, Joseph Baisle, 
parent par ailleurs du procureur général Pierre Jules Dudon 
et du propriétaire de la citadelle de Bourg sur Gironde, Daniel 
de Lansac. 

HISTOIRE

Superficie : 16 hectares
Nature des sols : Argilo-calcaire, avec de bonnes 
conditions de drainage par sa disposition en 
paliers
Climat : Micro-climat apporté par l’estuaire
Encépagement : Merlot 70% - Cabernets 20% - 
Malbec 10%
Densité de plantation : 4500 pieds/ha
Travail de la vigne : Enherbement sur tous les 
rangs

SECRETS DE TERROIR

Cuvaison de 15 à 21 jours suivant le cépage. 
Thermorégulation si nécessaire. Température 
des vinifications évolutives de 20°C à 32°C. 
Fermentation malolactique après décuvaison.
Elevage en cuve béton

VINIFICATION

Le Château Larose Coubet présente une jolie robe 
rouge rubis ainsi qu’un nez de petits fruits rouges 
avec une note épicée. La bouche, fidèle au nez, 
dévoile des arômes fruités relevés par une légère 
fraîcheur apportant un parfait équilibre et une 
finale longue. A déguster autour d’une pièce de 
boeuf ou d’une poêlée de légumes. 

DÉGUSTATION

Château Coubet has been passed down from generation to 
generation. It was bought by the patriarch, René Migné, in 
1937. His son Jean succeeded him and enlarged the property 
from 7 to 14 hectares. It is the 3rd generation, represented by 
Michel, the grandson, who has been managing the vineyard 
since 1996.
This historic estate belonged in the 17th century to an adviser 
of the King, Joseph Baisle, who was related to the General 
Attorney Pierre Jules Dudon and the owner of the citadel of 
Bourg sur Gironde, Daniel de Lansac.

HISTORY

Area: 16 hectares
Soil: Clay-limestone, with good drainage 
conditions thanks to its tiered layout
Climate: Micro-climate provided by the estuary 
Grape Varieties: Merlot 70% - Cabernets 20% - 
Malbec 10%
Planting density: 4500 plants/ha 
Vineyard management: Grassing on all rows

TERROIR’S SECRETS

Vatting time of 15 to 21 days depending on the 
grape variety. Thermoregulation if necessary. 
Temperature of the vinifications evolves from 20°C 
to 32°C. Malolactic fermentation after devatting. 
Aged in concrete tanks.

VINIFICATION

TASTING

Château Larose Coubet shows a nice ruby red 
colour and a nose of small red fruits with a spicy 
note. The palate, faithful to the nose, reveals fruity 
aromas enhanced by a slight freshness bringing 
a perfect balance and a long finish. To be enjoyed 
with a piece of beef or a pan-fried vegetable dish.
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